
MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 3  AO Û T 2 0 2 6  AU 3 0  AO Û T 2 0 2 6  |

 

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Menu grands Egalim - Déjeuner 

Du 03 août au 09 août Du 10 août au 16 août Du 17 août au 23 août Du 24 août au 30 août
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Caroħes râpées BIO de la légumerie de
Dijon

   

Filet de poisson sauce curry   
Riz créole  
Yaourt nature
Purée pomme pruneau sans sucre

Beħeraves vinaigreħe
Sauté de porc IGP à la tomate (BFC)    
Peধts pois
Peধt suisse nature
Fruits BIO de saison 

Concombre à la cibouleħe   
Pennes à la bolognaise  
Emmental râpé
Compote pommes melon maison  

Taboulé BIO   
Picoussel sauce tomate  
Ratatouille du chef  
Mimoleħe
Flan chocolat
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Taboulé BIO  
Filet de poisson sauce estragon  
Chou *eur à la béchamel  
Tomme blanche
Fruit

Beħeraves BIO en salade  
Sauce bolognaise (bœuf)
Purée de pommes de terre
Fromage blanc BIO
Fruit

Pastèque
Oeufs durs
Salade de lenধlles
Peধt Moulé Nature
Compote de Pommes BIO

Tarte au fromage
Filet de colin MSC sauce citron  
Haricots verts BIO persillés  
Camembert
Fruit

Caroħes râpées vinaigreħe
Pois chiches et légumes couscous
Semoule BIO  
Yaourt nature BIO
Compote pomme framboise

Pastèque
Cube de poisson sauce basquaise   
Pommes de terre persillées  
Yaourt nature BIO  
Compote pomme framboise
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