
MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 2 3  F É V R I E R  2 0 2 6  AU 2 2  M A R S  2 0 2 6  |

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Menu crèche standard Gevrey - Déjeuner 

Du 23 févr. au 01 mars Du 02 mars au 08 mars Du 09 mars au 15 mars Du 16 mars au 22 mars
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Sauté de boeuf frais HVE au jus

Purée de carottes

Bûchette mélangée

Fruit

Omelette BIO

Purée de haricots verts

Yaourt nature

Compote pomme framboise

Sauté de porc IGP au jus (BFC)

Macaronis

Emmental râpé

Compote de pommes

Filet de poisson poché et citron

Riz BIO

Petit suisse nature

Compote pommes caramel du chef 

Sauté de volaille au jus

Purée de petits pois

Yaourt nature

Fruit

Gratin savoyard coquillettes BIO et

poireaux

Yaourt nature

Fruits BIO de saison 

Filet de poisson poché et citron

Purée de potiron

Chanteneige BIO

Compote pomme framboise

Sauté de volaille au jus

Purée de carottes

Camembert BIO

Fruit

Sauté de porc IGP au jus (BFC)

Pommes vapeur

Petit suisse nature

Fruit

Sauté de boeuf frais HVE au jus

Purée d'haricots beurre

Yaourt BIO d'Adelle

Fruit

Quenelle à la sauce tomate

Purée de haricots verts

Yaourt nature

Fruits BIO de saison 

Rôti de porc au jus

Purée florentine

Tomme des Pyrénées

Compote pomme cassis

Steak haché au jus

Torti BIO

Fromage blanc BIO d'Adèle

Fruit

Filet de poisson poché et citron

Purée de petits pois

Yaourt nature

Compote de Pommes BIO

Emincé de volaille au jus

Riz créole

Gouda

Compote pomme banane

Sauté de boeuf frais HVE au jus

Purée de carottes

Yaourt BIO d'Adelle

Compote pomme ananas

Filet de poisson poché et citron

Pommes vapeur BIO

Fromage blanc nature

Fruit

Sauté de porc IGP au jus (BFC)

Purée de brocolis

Fromage fondu le carré

Compote de poires

Steak haché au jus

Purée de céleri

Petit suisse nature

Compote de pommes

Légumes couscous et pois chiches

Semoule BIO

Comté de la maison Benoit (39)

Fruit
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MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 2 3  M A R S  2 0 2 6  AU 5  AV R I L 2 0 2 6  |

 

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Menu crèche standard Gevrey - Déjeuner 

Du 23 mars au 29 mars Du 30 mars au 05 avr.
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Quenelle sauce aurore  

Purée de carottes  

Yaourt nature

Compote de pommes

Sauté de porc IGP au jus (BFC)    

Purée florentine  

Tomme blanche

Fruits BIO de saison  

Rôti de Volaille au Jus (label rouge)   

Purée dubarry  

Meule du Jura de la maison Benoit (39)  

Compote de pommes citron du chef  

Steak haché au jus

Pommes vapeur

Petit suisse nature

Compote pomme abricot

Filet de poisson poché et citron  

Riz créole  

Fromage blanc BIO d'Adèle   

Fruit

Sauté de volaille au jus  

Pommes vapeur

Petit suisse nature

Compote de Pommes BIO  

Sauté de boeuf frais HVE au jus    

Purée de chou romanesco  

Saint paulin

Compote pomme banane

Filet de poisson poché et citron  

Purée florentine  

Fromage blanc nature

Fruit

Steak haché au jus

Purée de haricots verts  

Emmental

Compote pomme menthe du chef  

Macaronis sauce fromagère (Mac and

Cheese)

 

Sauce fromagère (cheddar)  

Fromage blanc nature

Purée de pommes coings
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