
Be�eraves BIO en salade
Filet de colin sauce citron
Semoule BIO
Tartare ail et fines herbes
Compote pomme fraise

Macédoine vinaigre�e
Emincé de volaille aux olives
Courge�es persillées BIO
Emmental BIO
Fruit

Taboulé de choux fleurs
Hachis parmen"er du chef
Bûche�e mélangée
Compote de pommes

Caro�es râpées BIO
Omele�e nature
Printanière de légumes
Yaourt nature BIO
Fruit

Salade de haricots verts
Omele�e aux herbes du chef
Coquille�es BIO
Cantal
Compote de Pommes BIO

Salade de blé à l'orientale
Poulet au thym et citron
Epinards BIO et croûtons
Edam
Fruit

Len"lle BIO en salade
Sauté de bœuf sauce paprika
Choux fleurs BIO persillés
Camembert
Compote pomme fraise

Céleri râpé BIO vinaigre�e
Emincé de dinde au thym et citron
Pommes boulangères
Fromage blanc aroma"sé
Compote pomme abricot
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Menu grands Egalim - Déjeuner

Du 21 avr. au 27 avr. Du 28 avr. au 04 mai
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
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