
Salade de haricots verts aux échalotes
Sauté de volaille au jus
Semoule
Brie
Fruit BIO de saison

Salade verte fraiche  
Filet de colin sauce citron  
Riz créole
Fromage blanc BIO d'Adèle  
Compote de pomme banane

Salade de blé BIO à l'orientale  
Sauté de porc à la moutarde
Julienne de légumes
Emmental
Compote poires caramel du chef

Caro$es râpées fraiches  
Jambon de volaille
Purée de pommes de terre
Camembert BIO
Compote maison de poires à la vanille

Taboulé de choux fleurs
Quenelle sauce aurore
Pe*ts pois à la barigoule
Yaourt nature BIO
Gâteau aux pépites de chocolat du chef

Céleri râpé frais vinaigre$e  
Filet de saumon sauce créme
Macaroni
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Concombres frais en salade  
Filet de poulet au jus
Purée de pommes de terre
Saint paulin BIO
Compote pomme menthe du chef

Macédoine BIO vinaigre$e
Omele$e nature fraiche
Purée de Céleri
Bûche$e mélangée
Compote de pommes rhubarbe du chef

Boulghour en salade
Sauté de bœuf au jus
Poêlée bretonne BIO (Chou fleur,
brocolis)

 

Yaourt nature
Compote pomme lactée du chef

Salade de perles Alpina Savoie  
Sauté de volaille au jus
Haricots verts persillés
Pe*t suisse aroma*sé
Fruit BIO de saison

Salade de len*lles BIO à la vinaigre$e
d'échalote

 

Blanque$e de poisson  
Poêlée de caro$es
Rondelé au Bleu
Compote de pommes du chef et oréo

Salade coleslaw
Steack haché au jus
Coquille$es
Yaourt nature
Cookies du chef

Concombre en salade
Tor*llas pomme de terre et oignons
Ratatouille du chef  
Mimole$e
Compote maison de pommes à la
cannelle

Salade de pommes de terre au curry
Rô* de porc au jus
Flageolets persillés
Camembert
Fruit BIO de saison

Caro$es râpées fraiches  
Colombo de volaille
Riz créole
Yaourt nature BIO
Pomme au four et coulis de fruits
rouges

Radis et beurre
Lasagnes au saumon
Cantal AOP  
Compote de poires cassis du chef
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Radis et beurre
Falafels et légumes couscous
Semoule
Saint nectaire AOP  
Compote de pommes BIO  

Salade de pépine$es et tomates  
Sauté de veau au jus
Courge$es fraîches en gra*n
Emmental BIO
Barre bretonne

Concombres frais en salade  
Steack haché au jus
Purée de pommes de terre
Yaourt nature
Compote pomme *lleul du chef

Salade de tomates fraîches aux
échalotes
Macaronis bolognaise et râpé
Fromage blanc nature
Compote pomme fruits rouges du chef

Salade verte et croûtons
Sauté de porc aux olives
Tor* BIO  
Pe*t suisse aroma*sé
Compote de pommes pain d'épices du
chef

Salade de haricots verts
Sauté de volaille au jus
Riz créole
Pe*t suisse BIO aroma*sé
Fruit BIO de saison

Melon
Oeufs durs à la floren*ne et croûtons
Tomme blanche
Compote pommes caramel du chef

Cake du chef aux olives noires
Filet de poisson aux herbes de
Provence
Ratatouille du chef  
Fromage blanc nature
Compote pomme lactée du chef

Radis et beurre
Emincé de volaille marengo
Len*lles mijotées aux oignons
Camembert BIO
Compote pommes abricot vanille du
chef
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